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PROCESO DIRECCION DE FORMACION PROFESIONAL INTEGRAL
FORMATO GUIA DE APRENDIZAJE

1. IDENTIFICACION DE LA GUIA DE APRENDIZAJE

Denominacién del Programa de Formacion: Atencidn Integral a la Primera Infancia
Cddigo del Programa de Formacién: 2293043

Fase del Proyecto: En ejecucion
Competencia: Interactuar en lengua inglesa de forma oral y escrita dentro de contextos sociales y

laborales segln los criterios establecidos por el Marco Comun Europeo de Referencia para lenguas.

Resultados de Aprendizaje Alcanzar:

- Poner en practica vocabulario basico y expresiones comunes de su area ocupacional en contextos
especificos de su trabajo por medio del uso de frases sencillas en forma oral y escrita

Duracion de la Guia: 8 Horas

2. PRESENTACION

El idioma inglés, con el paso de los afios y la exigencia del contexto, se ha venido esparciendo
alo largo y ancho del pais; como una necesidad para alcanzar mejores condiciones de
desarrollo social, econdmico y optimizar la calidad de vida. El aprendizaje y dominio del
idioma inglés se constituye en un elemento importante para ofrecer mayores y mejores
oportunidades en el campo laboral. En esta guia de aprendizaje se podra comprender la idea
principal en avisos y mensajes breves, claros y sencillos en inglés técnico.

3. FORMULACION DE LAS ACTIVIDADES DE APRENDIZAJE

3.1 Actividades de reflexion inicial
Observa el video “Healthy - Unhealthy food” Do you eat healthy or unhealthy food?
https://www.youtube.com/watch?v=GnfTHsdTodA&t=24s

Recomendaciones para tener en cuenta:

- Estudiar el material de apoyo entregado en cada una de las sesiones.

- La asistencia y participacién en el desarrollo de la competencia son muy importantes parala
adquisicion correcta del saber.

- Consultar en internet u otro medio para profundizar los temas tratados.

- Para la apropiacién de los contenidos de cada actividad desarrollada se recomienda tomar apuntes
de la informacién mds relevante.

Tiempo: 30 minutos

Materiales: celulares, computadores, cuadernos.
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3.1 Contextualizacién e identificacién de conocimientos necesarios para el aprendizaje.
Actividad 1: Food and Drinks. Adquisicion del vocabulario relacionado con comidas y bebidas.
Do you like....? https://www.youtube.com/watch?v=NfgBEsqpljA&t=1s

Food and Drinks Vocabulary
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o
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butter cheese ice cream milk sour cream yogurt =  coffee
yoghurt St
juice fruits mushrooms nuts
g )
salad cereal
bacon ham meat pork

R

sausage shrimp=
prawn Ef=
burger / hot dog pizza potato chipsZ= sandwich cake
hamburger crisps Ef=

candy == chocolate cookieS=  donut honey
sweet Zhs biscuit =t
== ‘

sugar mustard
Let’s practice: Food and Drinks. Instrucciones: Toca el nombre de los alimentos, escucha y practica la
pronunciacioén.

https://es.liveworksheets.com/worksheets/en/English as a Second Language (ESL)/Food angFglIFlFﬁ 35%’81

od and drinks hd13922kqg



https://www.youtube.com/watch?v=NfgBEsqpljA&t=1s
https://es.liveworksheets.com/worksheets/en/English_as_a_Second_Language_(ESL)/Food_and_drinks/Food_and_drinks_hd13922kq
https://es.liveworksheets.com/worksheets/en/English_as_a_Second_Language_(ESL)/Food_and_drinks/Food_and_drinks_hd13922kq
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4. ACTIVIDADES DE EVALUACION
Realizar las actividades de ejercicio teniendo en cuenta el vocabulario y la estructura gramatical aprendida.
Tiempo: 1 hora 30 minutos

Materiales: Celulares y computadores.

Evidencias de Aprendizaje Criterios de Evaluacion Técnicas e Instrumentos de
Evaluacién
Evidencias de Conocimiento: e Técnica: Pregunta
- Respuestas pertinentes e Instrumento:
- Escribe o presenta Taller

del tema visto. L L.
descripciones de si mismo, su

Evidencias de Desempeiio: profesién y su entorno.

. . e Técnica: Observacion
- Escrita haciendo uso de los

tiempos aprendidos y el

vocabulario adquirido.

Evidencias de Producto:

- Presentacion escrita y oral

5. GLOSARIO DE TERMINOS

Aceite — Oil
Aceite de girasol — Sunflower oil
Aceite de oliva — Olive oil

Ajo — Garlic
Apio — Celery
Arroz — Rice

Atun — Tuna (fish)

Azlcar — Sugar

Berenjena — Aubergine(UK)/ Eggplant(US)
Brocoli— Broccoli

Cacahuete — Peanut

Calabacin — Courgette (UK)/ Zucchini(US)
Calabaza — Pumpkin

Carne — Meat

Ternera (carne)- Beef
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Cerdo (carne)- Pork

Cordero (carne) — Lamb

Pollo(carne) — Chicken

Picada (carne) — Mince/ Ground meat
Castafia — Chestnut

Cebolla — Onion

Cereales — Cereals

Cereza — Cherry

Chocolate blanco — White chocolate
Chocolate con leche — Milk chocolate

6. REFERENTES BILBIOGRAFICOS

Chartwells K12DuvalCountyhttps://www.youtube.com/watch?v=QBts xSV2wo

7. CONTROL DEL DOCUMENTO

Nombre Cargo Dependencia Fecha

Autor (es) | Martha Durango Instructora 1/12/2021

8. CONTROL DE CAMBIOS (diligenciar Unicamente si realiza ajustes a la guia)

Nombre Cargo Dependencia | Fecha | Razén del Cambio

Autor (es)
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